La veillée de Noél

Christmas Eve

Déclinaison de gambas:
Marinée a la betterave, gambas au yaourt et romarin, épinard et graines de sésames
Declination of Prawns:
Beetroot, yoghurt with rosemary prawn, spinach and roasted sesame
Volaille au piment et ciboulette, Uttapam d’oignons et coriandre
Chilli chicken with spring onion, coriander and onion Uttapam
Panacotta de Mangue et gelée de pistache, sorbet au lychee, gateau d’amandes et gingembre
Mango Pannacotta with pistachio jelly, almond cake and crystallised ginger

Rasoi is part of Vineet Bhatia restaurants, www.vineetbhatia.com



Diner du nouvel an

New Year’s Eve

Assiette de Crabe:
Naan fourré au crabe, gateau de crabe et chutney de crabe
Assiette of Crab:
Naan stuffed with crab, crab cake, crab chutney
Caille glacée au Tamarin et cuite au Tandoor, petit pois et caille en gelée, Kitchdi de pignons et caille
Tamarind glazed tandoori quail, pea and quail jelly, quail and pine nut kitchdi
Loup de mer vapeur en feuille de Bananier, tomates et anchois frites
Banana leaf wrapped steamed sea bass, tomato and fries anchovies
Filet d'agneau fumé au tandoor, chou foogath, mousse de citronnelle et samossa d’agneau

Home smoked tandoori lamb loin, cabbage foogath, lemon grass foam and lamb samosa
Pudding de riz aux fraises, Gulam Jamuns caramélisé et Kulfi au chocolat

Strawberry rice pudding, caramelized Gulab Jamun and white chocolate Kulfi

160.-
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