
Mai bis August 
2012

KULINARISCHER  KALENDER 
MANDARIN ORIENTAL, MUNICH



Unsere Dachterrasse China Moon erstrahlt mit neuem Boden  
und neuer Bar in anderem Glanz und begleitend zur Opern-Saison  
bieten wir ein einmaliges Arrangement mit einem Abendessen im  
Restaurant Mark’s an.

Wir freuen uns, mit einer Vielfalt neuer Ideen in den Sommer zu starten  
und wünschen Ihnen viel Spaß beim Entdecken.

Mein Team und ich würden uns glücklich schätzen, wenn wir Sie  
demnächst wieder bei uns begrüßen dürften.

Herzlichst,
Ihr

Lars Wagner
General Manager

H e r z l i c h  w i l l k o m m e n 
i m  M a n d a r i n  O r i e n ta l ,  
m u n i c h



A b  M a i  2012 

C h i n a  M o o n  D a c h t e r r a s s e  – 
G r a n d  O p e n i n g 

Ab Mai ist es wieder so weit. Die Sommer-Saison beginnt mitten in  
der Stadt und unsere China Moon Dachterrasse öffnet wieder ihre  
Türen. Dieses Jahr bieten wir Ihnen zusätzlich zu den bekannten  
asiatischen Spezialitäten auch Highlights der libanesischen Küche an.

China Moon ist täglich von 12 bis 22 Uhr für Sie geöffnet. 

Unsere Dachterrasse ist auch exklusiv buchbar.

Reservierungen nehmen unser Dachterrassen-Manager Daniel  
Petermann und sein Team gerne unter +49 (0)89 290 98 896 oder  
dpetermann@mohg.com entgegen. Oder buchen Sie online über  
unsere Internetseite www.mandarinoriental.com/munich



13.  M a i  2012 

M u t t e r ta g s d i n n e r  
i m  R e s tau r a n t  M a r k ’ s

Bedanken Sie sich bei der „Liebsten Mutter der Welt“ mit einem  
kulinarischen Highlight für all die kleinen Dinge, die sie tagtäglich  
ganz selbstverständlich übernimmt. Hierzu hat unser Küchenteam  
ein spezielles 5-Gänge-Menü zusammengestellt. 

•  �Carpaccio von der Jakobsmuschel mit St James Kaviar, Schnittlauch 
und leichter Sour Creme

•  �Bisque vom bretonischen Hummer mit Kohlrabi und Sternanis
•  �Gebackener Loup de Mer, Olivenöl-Fenchelemulsion, Tomaten Confit, 

Ponzu-Kräuter-Vinaigrette
•  �Rosa gebratenes Kalbsfilet mit provenzalischem Gemüse, 

getrüffeltem Kartoffelpüree und Rotweinsauce
•  �„Arlette“ Mille Feuille mit leichtem Mascarponemousse und 

Himbeeren-Feigen-Sorbet
•  �Petit Fours

Menüpreis pro Person: 109 Euro 

Reservierungen nehmen unserer Restaurant-Manager Max Murmann  
und sein Team gerne unter Telefon +49 (0)89 290 98 875 entgegen.  
Oder buchen Sie Online über unsere Internetseite:  
www.mandarinoriental.com/munich.



12.  M a i  2012 

Di n i e r e n S i e  m i t  d e m We lt s ta r 
A n n a  N e t r e b k o

Anlässlich der „I Capuleti e I Montecchi“-Aufführung in der  
Bayerischen Staatsoper München bieten wir ein exklusives Gala-Dinner  
in Anwesenheit von Weltstar Anna Netrebko an.

17:00 Uhr:  �     �Champagnerempfang mit Canapées  
im Mandarin Oriental, Munich auf der China Moon Roof Terrace

18:00 Uhr:       Limousinenservice vom Hotel zur Staatsoper
19:00 Uhr:       Opernbeginn
ca. 21:45 Uhr:  Limousinenservice von der Staatsoper zurück zum Hotel
ca. 22 Uhr:      �3-Gang Menü mit korrespondierenden Spitzenweinen in  

Anwesenheit von Weltstar Anna Netrebko

Arrangement ohne Konzertkarten: 395 Euro 
Reservierungen nehmen Erwin Tappeiner und sein Team gerne unter Telefon 
+49 (0)89 290 98 808 oder per E-Mail etappeiner@mohg.com entgegen.

DININ G 
w i t h  t h e 
STARS  



M a i  –  A u g u s t  2012 

B i s t r o MO m e e t s  S pa i n

Eine Vielfalt von frischen Zutaten dominiert die spanische Küche.  
Lassen Sie sich von Köstlichkeiten wie Gazpacho mit gebratenen  
Riesengarnelen, Vielfältigem vom Iberico Schwein, Thunfischsteak,  
Carabineros mit Paella Risotto oder sündig guten Churros verzaubern  
und genießen Sie den Urlaubsflair mitten in München. 

Erleben Sie das spanisch angehauchte Bistro MO auf eine ganz neue Art 
und Weise.

Reservierungen nehmen unser Restaurant-Manager Max Murmann  
und sein Team gerne unter Telefon +49 (0)89 290 98 875 entgegen.  
Oder buchen Sie Online über unsere Internetseite:  
www.mandarinoriental.com/munich.



13.  u n d  14 .  J u l i  2012 

„ c o m e  t o  k e l l e r  2012“  
E x k l u s i v e s  W e i n ta s t i n g  u n d  
D e g u s tat i o n s m e n ü  i n  K o o p e r at i o n  
m i t  F r a n z  K e l l e r  u n d  d e m  W e i n g u t

 
Am 13. Juli und 14. Juli bietet das Weingut Franz Keller in  
Kooperation mit Tenuta San Leonardo aus dem Trentino ein exklusives  
Weintasting von 16 -18.30 Uhr bei uns im Mandarin Oriental, Munich an.  
Lassen Sie sich von der Vielfältigkeit dieser Weine überraschen  
und tauchen Sie in die Weinkunde ein.

An beiden Tagen kocht Küchenchef Simon Larese für Sie ab 19 Uhr  
im Restaurant Mark´s ein exklusives Degustations-Menü in 5 Gängen  
korrespondierend zu zwei Weinen pro Gang aus dem Portfolio von  
Franz Keller und Alois Lageder. 

Das Menü kostet 119 Euro pro Person und beinhaltet neben den  
ausgewählten Weinen auch Wasser und Kaffee.

Reservierungen nehmen unser Restaurant-Manager Max Murmann  
und sein Team gerne unter Telefon +49 (0)89 290 98 875 entgegen.  
Oder buchen Sie Online über unsere Internetseite:  
www.mandarinoriental.com/munich



J u n i  / J u l i 

EM –  F u s s b a l l  L o u n g e  
i m  B i s t r o  MO

MANDARIN: 
EM FUSSBALL LOUNGE 
i m  B i s t r o  MO

Während der Fußballeuropameisterschaft präsentiert das Mandarin 
Oriental, Munich Ihnen eine Möglichkeit, die Fußballspiele in einem 
eleganten Ambiente zu verfolgen. 

In unserem BistroMO können Sie die EM Spiele genießen und sich  
dabei kulinarisch umsorgen lassen.
 
28 Euro pro Person inklusive Snackteller und zwei Bierspezialitäten  
 
Nähere Informationen erhalten Sie gerne bei unserem  
Restaurant-Manager Max Murmann und seinem Team unter  
Telefon +49 (0)89 290 98 875.



 

S av e  t h e  D at e

Nicht versäumen möchten wir, Sie jetzt schon auf weitere wunderbare  
Highlights am Ende des Jahres hinzuweisen.

Am 11. September 2012 findet traditionell auch diesen Herbst wieder das 
Captain’s Dinner in Kooperation mit der Reederei Peter Deilmann, welche 
durch  „Das Traumschiff“ MS Deutschland bekannt ist, statt.

Am 5. November 2012 findet nochmals ein Opern-Event mit Anna Netrebko 
statt. Auch hier wird der Weltstar persönlich beim Abendessen nach der  
Oper anwesend sein.

Am 20. November 2012 führt Klaus-Wilhelm Gérard im Restaurant Mark’s 
durch ein exklusives Trüffeldinner mit spannenden Weinen.



CAMPARI  MILANO 
2 c l  C a m pa r i

2  c l  C r a n b e r rys a f t

M i t  P r o s e c c o  au fg  i e s s e n

5  M i n z b l ä t t e r

E i s w ü r f e l



Neuturmstraße 1
80331 München, Germany

Tel. +49 (0) 89 290 980
Fax +49 (0) 89 222 539

momuc-reservations@mohg.com
www.mandarinoriental.com

Reservierungen über unser Restaurant-Team unter Tel. +49 (0)89 290 98 875.
Parkmöglichkeiten finden Sie im gegenüberliegenden Parkhaus.


