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EVENTS AUF DER CHINA MOON ROOF TERRACE
EVENTS ON CHINA MOON ROOF TERRACE

Gerne konnen Sie das einzigartige Ambiente der China Moon Roof
Terrace im privaten Rahmen erleben, und in stimmungsvoller
asiatischer Umgebung den spektakuldren 360°-Blick bis hin zu den
oherbayrischen Alpen exklusiv genieflen.

Falls Sie Ihre Hochzeit, Ihren Geburtstag, ein Jubildum oder eine
Kundeneinladung auf der Dachterrasse des Mandarin Oriental, Munich,
veranstalten mochten, steht Ihnen unser Event Manager, Herr Wotan
Paulus, unter der Nummer +49 (0)89 290 98 807 oder per E-Mail
(wpaulus@mohg.com) gerne zur Verfiigung.

Experience the unique and spectacular ambience of China Moon Roof
Terrace exclusively in a private atmosphere, and enjoy the
uninterrupted 360° view right up to the Bavarian Alps in stylish Asian
surroundings.

If you would like to plan your wedding, your hirthday, an anniversary or

a sales event on our roof terrace, our Event Manager, Mr. Wotan Paulus,
would be delighted to assist you and you may contact him at under tele-
phone number +49 (0)89 290 98 807 or via email (wpaulus@mohg.com).

Alle Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
All prices include Service and VAT.

Die mit diesem Logo gekennzeichneten Gerichte
zeichnen sich durch besonders milde und Vitamin
schonende Zubereitung aus und eignen sich besonders
im Rahmen einer gesundheitshewussten Erndhrung.

These dishes are designed to support a
health-conscious lifestyle.

F= mit Farbstoff | C= mit Koffein



CHINA MOON GETRANKE

CHAMPAGNER
CHAMPAGNE

Glas 0,11
Glass 0,11

Veuve Clicquot Ponsardin Brut €19
Reims

Ruinart Rosé €123
Reims

Ruinart Blanc de Blancs €26
Reims

2002 Dom Perignon Brut
Epernay

2002 Louis Roederer Cristal
Reims

1998 Dom Perignon Rosé
Epernay

WEIN
WINE

2009 Silvaner & Riesling
August Kesseler, Rheingau, Deutschland

2009 Lugana S.,
Onorata, Venetien, Italien

2010 Sauvignon Blanc
Cloudy Bay, Marlborough, Neuseeland

2009 Blauer Portugieser Rosé
Max Miiller, Franken, Deutschland

2009 Santa Digna
Cahernet Sauvignon Rosé
Miguel Torres, Valle Central, Chile

2007 Cabernet Sauvignon
Bottega Vinai, Trentino, Italien

Flasche
Bottle

€199

€135

€135

€335

€139

€695

Glas 0,21
Glass 0,21

€13

€14

€17

€12

€13

€16

Magnum

Magnum

€195

€255

€255

Flasche
Bottle

€60

€10

€85

€55

€60

€80



CHINA MOON LIQUID MENU

CHINA MOON SIGNATURE DRINKS €18
MARTINIS & COCKTAILS

Sevillana

Honigrum, Aprikosen Brandy, Cranberry, Limette, Zimt, Orange
Honeyrum, Apricot Brandy, Cranberry, Lime, Cinnamon, Orange

Hattori Hanzo (Summer Version)

Sake, Honig, Kardamom, Zitrone
Sake, Honey, Cardomom, Lemon

China Moon‘s Yuzu Margarita

Tequila, Yuzu, Ingwer, Honig, Orange, Limette
Tequila, Yuzu, Ginger, Honey, Orange, Lime

Rising Moon
Ingwer, Holunderbliite, Champagner
Ginger, Elderflower, Champagne

HIGHBALLS €16

Pink Blossom

Belvedere Pink Grapefruit, Schweppes Wild Berries
Belvedere Pink Grapefruit, Schweppes Wild Berries

London Buck
Gin, Ingwerbier, Limette
Gin, Gingerbeer, Lime

Campari Orange
Campari, Orangensaft
Campari, Orangejuice

La Paloma

Tequila, Grapefruit, Meersalz, Limette
Tequila, Grapefruit, Seasalt, Lime

Japanese Mule

Shochu, Ingwerbier, Limette, Zitronengras
Shochu, Gingerbeer, Lime, Lemongrass

Cuba Libre

Rum, Coca Cola, Limette
Rum, Coca Cola, Lime

Shochu Highball

Shochu, Soda, Limette
Shochu, Soda, Lime



CHINA MOON GETRANKE

SUMMER SMASH COCKTAILS

Earl Grey Smash

Schwarztee, Wodka, Minze, Zitrone, Zucker
Earl Grey, Vodka, Mint, Lemon, Sugar

Gin Basil Smash

Basilikum, Gin, Zitrone, Zucker
Basil, Gin, Lemon, Sugar

Tenjin Smash

Shochu, Rose, Zitrone, Zucker
Shochu, Rose, Lemon, Sugar

CLASSIC COCKTAILS

Mojito
Rum, Minze, Limette, Soda
Rum, Mint, Lime, Soda

Caipirinha
Cachaca, Limette, Soda
Cachaca, Lime, Soda

Veneziano

Aperol, WeiBwein, Soda, Zitrone, Orange
Aperol, Whitewine, Soda, Lemon, Orange

Pimms No. 1

Pimms No. 1, Ginger Ale, Gurke
Pimms No. 1, Ginger Ale, Cucumber

Negroni

Campari, Gin, Wermut
Campari, Gin, Vermouth

Daiquiri
Rum, Limette, Zucker
Rum, Lime, Sugar

Gimlet on the rocks

Belvedere Citrus, Rose's Limejuice
Belvedere Citrus, Rose's Limejuice

VIRGIN COCKTAILS

Ipanema

Ginger Ale, Limette
Ginger Ale, Lime

Summer Cooler

7up, Orange, Angostura Bitter
7up, Orange, Angostura Bitter

Way of Tea

Fancy Sencha, Zitronengras, Ingwer, Yuzu
Fancy Sencha, Lemongrass, Ginger, Yuzu

Tutti Frutti

Orange, Ananas, Grenadine, Zitrone
Orange, Pineapple, Grenadine, Lemon

€18

€11

€11

€ 14,50

€16

€11

€11

€16

€14



CHINA MOON LIQUID MENU

WOHLTUENDE GETRANKE
WELLBEING DRINKS

Purelosophy — in den Geschmacksrichtungen
Detox, Relax und Power (0,25L) € 1,50

Purelosophy — in different flavours Detox, Relax and Power (0,25L)

Gloji — in den Geschmacksrichtungen
Gojibeere-Paradiesapfel und Gojibeere-Granatapfel (0,25L) € 8,50

Seit jeher sind Goji-Beeren dafiir bekannt das Gleichgewicht von Yin & Yang
in unserem Korper aufrecht zu erhalten und tragen dazu bei, einen permanen-
ten und gleichmaBigen Fluss von vitaler Energie zu gewahrleisten und, noch
viel wichtiger, unser kostbares und erforderliches Chi zu hegen.

Gloji — in different flavours Gojiberry-Paradiseapple and Gojiberry-Pomegranate
Since ancient times, Goji berries have been known to maintain a balance of
Yin & Yang in the entire body, helping to insure a consistent and even flow of
vital energy, and most importantly, nourish our precious essential Chi. (0,25L)

0C00 — your Beauty Nectar (0,25L) €6

So lecker hat Schanheit noch nie geschmeckt. 0COO0 ist der einzigartige
fruchtig-frische Beauty Nectar fiir strahlend schone Haut und Haare.

Mit einem Mix aus sechs roten Beeren, wertvollen Vitalstoffen und

Extrakten aus griinem und weiBen Tee. Stillen Sie lhren Durst auf Schonheit —
ganz natiirlich von innen.

0C00- your Beauty Nectar Beauty has never tasted so good. (0,25L)

ERFRISCHENDE GETRANKE
REFRESHING DRINKS

Energydrink Schwarze Dose 28 — Der Tag hat 28 Stunden (0,25L) €6
Energy Drink Schwarze Dose 28 — The Day has 28 Hours(0,25L)

Energydrink Weisse Dose 28 — Zuckerfreie Energie (0,25L) €6
Energy Drink Weisse Dose 28 — Sugarfree Energy (0,2L)

AriZone Eistee — in den Geschmacksrichtungen Green Tea,
Pfirsich und Granatapfel (0,4L) €8

AriZona Iced Tea — served in different flavours: Green tea,
peach or pomegranate (0,4L)

Saftschorle - Apfel, Johannisbeer, Rhabarber (0,3L) € 6,50
Spritzer - Appel, black currant, shubarb (0,3L)

Coca Cola® und andere Soft Drinks (0,2L) € 5,50
Coca Cola and other Soft Drinks (0,2L)

Adelholzener Mineralwasser — Classic oder Naturell (0,75L) € 8,50
Adelholzener Mineral Water — still or sparkling (0,75L)

Evian (1L), San Pellegrino (0,75L) €10

F= mit Farbstoff | C= mit Koffein



CHINA MOON GETRANKE KARTE

MILCHSHAKES
MILKSHAKES

Frisch aus unserer Patisserie — Zubereitungsdauer 10 Minuten
Fresh from our pastry — please allow 10 minutes for preparation

Hainan — Ingwer, Litschi, Guave
Hainan — Ginger, Litchi, Guava

Hawaii — Banane, Kokosnuss, Chili
Hawaii — Banana, Coconut, Chili

Neuseeland — Erdbeere, Joghurt, Limette
New Zealand — Strawberry, Yoghurt, Lime

BIER (0,33L)
BEER

Stauder Pils
Stauder Pilsner

Ayinger WeiBlhier
Ayinger Wheat Beer

Ayinger Jahrhundert Bier
Ayinger Lager Beer

Ayinger Radler

Ayinger Lager Beer mixed with Lemonade

Clausthaler Alkoholfrei
Clausthaler Alcohol Free

Asahi Bier
Japanese Premium Lager

€38

€38

€38

€ 6,50



CHINA MOON SPEISEKARTE

ORIENTALISCH & ASIATISCH
ORIENTAL & ASIAN

Vorspeise Hauptgang

Starter Main Course

< Arahische Mezze mit Hummus, Baba Ghanoush €13
und Tabouleh, griine und schwarze pro Person
Oliven sowie Pitabrot, serviert ah 2 Personen per person

Arabian mezze with hommos, baba ghanoush and tabouleh,
green and black olives accompanied by pita bread,
served for 2 or more people

Asiatischer Glasnudel Salat mit Riesengarnelen €122
Asian glassnoodle salad with king prawns

Kantonesische Friihlingsrolichen €12
Cantonese spring rolls

Gegrillte “Satay” Spiefe vom Huhn mit Erdnusssauce* € 16
Grilled chicken satay with peanutsauce*

< Pikanter ,Plaa Pla Tuna“ vom Pazifik-Thunfisch €19 €129

mit Siamesischen Krautern
kreiert von Vichit Mukura, Chef de Cuisine
im Mandarin Oriental, Bangkok

Spicy pacific “Plaa Pla Tuna” with Siamese herbs
created by Vichit Mukura, Chef de Cuisine
at Mandarin Oriental, Bangkok

Thailandische Curry Spezialitdten mit Jasmin Duftreis
Thai Curry served with Jasmin rice

Griines Curry mit Riesengarnelen,
Baby Auberginen, Kokosmilch €28
Green curry with king prawns, baby eggplant, coconut milk

Gelbes Curry mit Hiihnchen, Kartoffeln, Cashewniissen* €24
Yellow chicken curry, potatoes, cashew nuts*

Rotes Rindfleischcurry, Weintrauben, Kokosmilch €26
Red beef curry, grapes, coconut milk

Executive Chef Simon Lareses Thai Curry Selektion* €26

Mit gelbem, griinem & rotem Curry an Jasmin Duftreis

Executive Chef Simon’s Thai Curry Tasting*
Enjoy a selection of green, red & yellow curries

*Enthalt Nisse | *Contains Nuts



CHINA MOON FOOD MENU

GEEISTE SUPPEN
CHILLED SOUPS

< Kalte Tomatensuppe mit hausgebeizter
Lachsforelle aus dem Konigsee
Cold tomato soup with home-graved trout

Gazpacho Andaluz auf Eis mit gebackenen Garnelen

Gazpacho Andaluz on ice with baked prawns

< Geeiste Melonensuppe mit Krabben und Minze
Chilled melon soup with shrimp and fresh mint

SOMMERSALATE
SUMMER SALADS

Klassischer Casarsalat mit Parmesan & Croiitons
Classic caesar salad with parmesan & croiitons

mit Hiihnchen
with chicken

mit Garnelen
with prawns

Salade Nigoise nach provenzalischer Art
Nigoise salad, provencal style

< Salat von Jakobsmuscheln und Atlantikhummer,
Zuckerschoten-Radieschensalat
Scallop and lobster salad on snow peas and radish

SUSHI & SASHIMI

China Moon Sushi & Sashimi Bento Box

Vorspeise

Starter

€12

€14

€13

Vorspeise
Starter

€16

Variation von California Rolls, Maki, Nigiri und Sashimi

Variation of California rolls, maki, nigiri sushi and sashimi

Hauptgang

Main Course

€122

€125

€29

€24

€131

€31



CHINA MOON SPEISEKARTE

SOMMERGERICHTE
SUMMER DISHES

Vorspeise

Starter

Tatar vom Chiemgauer Weiderind €24
mit sommerlichen Salaten
Beef tatar with mixed greens

< Lachskotelett gegrillt auf saisonalem Gemiise,
gedampfter Reis und WeiBweinsauce

Grilled salmon cutlet on seasonal vegetables, steamed rice and
white wine sauce

Gegrilltes Kalbsriickensteak mit griinem Spargel,
Rosmarin Kartoffeln und Krauterbutter

Grilled saddle of veal with green asparagus, rosemary potatoes and herb
butter

< Gegrillter halber Atlantikhummer mit Zitrusfriichtesalat,
Zitronengrassauce

V2 Atlantic lobster grilled, served with salad of citrus fruits, lemongrass sauce

DESSERT
DESSERT

Ben & Jerry’s — verschiedene Sorten
Ben & Jerry's — several flavours

Taglich wechselnde Kuchen und Tartlets
Daily selection of cakes and tartlets

< Exotische Fruchtplatte mit wild gewachsenen
Friichten aus Sri Lanka und Thailand
mit Orangenzucker

Exotic fruit platter with fruit from Sri Lanka
and Thailand, lime and orange sugar

Hauptgang

Main Course

€131

€24

€28

€33

€6

€8

€14

Sweet Bento Delight fiir 2 Personen / for 2 persons € 28

SiiBes Sushi, Fruchtsalat in Passionsfruchtmarinade,
Marshmallow, Griinem Teeeis, Limonen Joghurt

Sweet sushi, fruit salad with passionfruit, marshmallow, green tea icecream,

limeyoghurt

Berry Berry
Waldfriichtemousse mit Erdbeergelee und Mandelbiskuit
Wild berry mousse with strawberry gelee and almond bisquit

€12



CHINA MOON FOOD MENU

CHINA MOONLIGHT DINNER FUR ZWE
CHINA MOONLIGHT DINNER FOR TWO €150

Der romantische Abend fiir zwei Personen bei Sonnenuntergang iiber
den Dachern Miinchens, mit zwei Glasern Ruinart Rosé-Champagner,
je einem Drei-Gang-Menii und anschlieBendem Kaffee oder Tee.

MENU

Pikanter ,,Plaa Pla Tuna“ vom Pazifik-Thunfisch
mit Siamesischen Krautern

kreiert von Vichit Makura, Chef de Cuisine

im Mandarin Oriental, Bangkok

(G220

Executive Chef Simon Lareses Thai Curry Selektion
mit gelbem, griinem & rotem Curry an Jasmin Duftreis

(G2 2.0

Sweet Bento Delight
SiiBes Sushi, Fruchtsalat in Passionsfruchtmarinade,
Marshmallow, Griinem Teeeis, Limonen Joghurt

Celebrate a romantic evening with a sunset dinner overlooking the roof
tops of Munich. Enjoy a glass of Ruinart rosé champagne followed by a
three-course dinner for two.

MENU

Spicy pacific “Plaa Pla Tuna” with Siamese herbs
created by Vichit Mukura, Chef de Cuisine
at Mandarin Oriental, Bangkok

(Co2-0)

Executive Chef Simon’s Thai Curry Tasting
Enjoy a selection of green, red & yellow curries

(G2 2.0

Sweet Bento Delight
Sweet sushi, fruit salad with passionfrui,
marshmallow, green tea icecream, limeyoghurt
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MANDARIN ORIENTAL
MUNICH

NeuturmstraBe 1 - 80331 Miinchen, Germany
Tel. +49 (0)89 290 980 - Fax +49 (0)89 222 539
momuc-reservations@mohg.com - www.mandarinoriental.com

Reservierungen tiber China Moon Roof Terrace Manager Benedikt Will
und sein Team unter: +49 (0)89 290 98 896 - E-Mail: momuc-chinamoon@mohg.com




