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MODERNI CESKE MENU

PREDKRMY

uzena kachnf prsa
podavana na raga z cocky, je¢nych krup a fimského hrachu

ustfice fine de claire (pul tuctu)
podavané na ledu s citronem

vafeny jazyk a brzlik z Beskydského teleciho

podavany v silném consomé se zimni zeleninou a smetanovym kfenem
slepiéf polévka s domacimi nudlemi
masovymi knedlicky a zeleninou

HLAVNI CHOD

blatenska $tika
podavana na telecich drst’kach v paprikovém velouté

pravy mofsky jazyk

grilovany na kosti podavany s citronem, §penatovymi listy a bramborovou kasi

pecena kachna s ragu
z kotenové zeleniny, kapustou a bramborovymi plackami

peceny hibet z Beskydského teleciho

s telecim brzlikem, pyré z topinamburi, glazirovanou karotkou a smrzovou omackou

dusené jehnédci koleno z eko farmy Platen
s restovanymi houbami, §penatem a gratinovanymi bramborami s rozmarynem

380

360

390

210

690

590

650

590

euro

13.8

7.6

21.5

23.6

21.5



SEZONNI SPECIATL

My

czk euro
~ srnéi carpaccio 420 153

s liskami a dresinkem z piniovych ofi§ki a rozmarynu
jeleni polévka 210 7.6
se zeleninou a jedlymi kastany
srnci kyta na smetan¢ 590 215
s tfenym knedlikem z Litné a brusinkami
kan¢i raga 500 215
se §ipkovou omdckou a mandlovymi kroketami
dandi svickova a restovana bila kachnf jatra 790 28.7
s glazé z portského vina, ¢ernym kofenem, jedlymi kastany a houbami
SEZONA BILYCH LANYZU

czk euro
polévka z lesnich hub ¥ 950 34.5
s posirovanym vajickem a bilymi lanyzi
risotto s bilymi lanyzi ¥ 950  34.5
s restovanymi svatojakubskymi muslemi
teleci brzlik a pyré 950 34.5
z topinambura s bilymi lanyzi
robiola s bilymi lanyzi * 690  25.1

s lanyzovym medem

- \ Kofenény pokrm - prosim zvolte si stupen ostrosti.
> ’ . v . . s A Y . M ’
Pt Zdravy pokrm ‘Lazn¢ Mandarin Oriental’ vhodny zvlast¢ pfed lazenskou procedurou nebo po ni.

V' Vegetariansky pokrm nebo pokrm vhodny pro vegetaridnskou piipravu.

Uvedené ceny jsou v K¢ a zahrnuji DPH; ceny v Euro jsou pouze orientacni.



ASIJSKE MENU

PREDKRMY

tartar z tunaka
kaviar z 1étajicich ryb a restované svatojakubské musle s omdckou ponzu

mékky krab a losos smazeny ve wasabi tempufe
salat ze sojovych klicka a hub shitake, japonska majonéza

vybér sashimi s kfupavou zeleninou
marinovanym zazvorem a sojovou omackou Kikkoman

ravioli z humra podavané v humrové polévce
s kokosovym mlékem a citrénovou travou a humrovou zmrzlinou

tom yam ghoong
thajska pikantni polévka s tygiimi krevetami a plnénymi olihnémi

HLAVNI CHOD

moisky vlk glazirovany omackou ponzu
s wasabi tobikko, tempurou z mékkého kraba, zeleninou bok choi a houbami enoki

prazma kralovska
se zlutym kari, ¢oc¢kou a kokosovou ryzi

phad thai ®

rjzové nudle se sojovymi klicky, tamarindovou omackou a krevetami
(vegetarianské s tofu)

kufeci tikka masala pecena v tandoru
podavana s rjz{ basmati a indickym chlebem pappadam

teleci licka v thajském cerveném kari
s lilkem, li¢i a jasminovou ryzi

hovézi nudlicky glazirované asijskou pepfovou omackou
s restovanou zeleninou a pak choi, jasminova ryze

450

480

420

490

320

750

590

490

490

590

euro

16.4

11.6

27.3



DEZERTY

X variace z ananasu

karamelizovany kola¢, sorbet a tartar

créme bralée
mangem a mucenkou

tiky glazirované v portském viné

se $afranovou zmrzlinou

jable¢ny zavin

s vlasskymi ofechy, rozinkami a skoficovou zmrzlinou
ryzovy nakyp

s vanilkovym krémem a §vestkami

horké maliny
s cokoladou a vanilkovou omackou

Zerliﬂy kopecek
vanilka, jahoda, ¢okolada, pisticie, kokos

Sorbety kopecek
mucenka, citronova trava a zazvor, cerny rybiz, li¢i, karotka a vanilka

vybér francouzskych a italskych syra
s hroznovym vinem

N\

Kofenény pokrm - prosim zvolte si stupen ostrosti.

Zdravy pokrm ‘Lazné Mandarin Oriental’ vhodny zvlasté pfed lizeniskou procedurou nebo po ni.

V' Vegetariansky pokrm nebo pokrm vhodny pro vegetaridnskou piipravu.

Uvedené ceny jsou v K¢ a zahrnuji DPH; ceny v Euro jsou pouze orientacni.

290

290

290

90

90

390

euro

10.5

10.5

10.5

10.5

10.5

10.5

3.3

3.3



