
 

MODERNÍ  ČESKÉ  MENU  
 
 
PŘEDKRMY  
 czk euro 

chlazené tomatové consommé v    350 12.7 
se zeleninovými rolkami plněnými kozím sýrem z ekofarmy Pěnčín 
 

koktejl ze sladkovodních ráčků  450 16.4 
a toast s lososovým tartarem 
 

filet z uzeného úhoře z Blatné 420 15.3 
s chlebovým tatarákem, míchanými vajíčky a šumavskými hříbky  
 

terina z líček z beskydského telecího  390 14.2 
telecí brzlík v bylinkové krustě a lišky nakyselo 
 

slepičí polévka s domácími nudlemi 210 7.6 
masovými knedlíčky a zeleninou 
 
 
HLAVN Í  CHOD  
 

losos pomalu vařený v olivovém oleji se šťovíkovou omáčkou 590 21.5 
s pošírovaným bio vajíčkem a zeleným chřestem  
 

candát s restovanými liškami 590 21.5 
a kroupovým kubou s pohankou  
 

králík z ekofarmy Březná dušený ve velouté s karotkovým pyré 540 19.6 
zeleným hráškem a žemlovým knedlíkem s králičím masem  
 

kotleta z beskydského telecího s restovanými hřiby 590 21.5 
a bramborovo-celerovou kaší 
 

variace z bio jehněčího z farmy Platen  
s fava fazolemi, topinambury, karotkou a pekařskými bramborami  
 590 21.5 



Kořeněný pokrm - prosím zvolte si stupeň ostrosti. 
Zdravý pokrm  ‘Lázně Mandarin Oriental’ vhodný zvláště před lázeňskou procedurou nebo po ní. 

V   Vegetariánský pokrm nebo pokrm vhodný pro vegetariánskou přípravu. 
 

Uvedené ceny jsou v Kč a zahrnují DPH; ceny v Euro jsou pouze orientační. 

K  V ÍNU  

 
 

koktejl ze sladkovodních ráčků 
a toast s lososovým tartarem 

 

Sauvignon Blanc  2006 
Dobrá Vinice, Nový Šaldorf - Czech Republic 

 
 
 

candát s restovanými liškami 
a kroupovým kubou s pohankou 

 

Chablis  2007 
Christian Moreau Père et Fils, Burgundy - France 

 
 
 

variace z bio jehněčího z farmy Platen  
s fava fazolemi, topinambury, karotkou a pekařskými bramborami 

 

Château Roc Taillade  2005 
Médoc, Bordeaux - France 

 
 
 

creme brûlée ochucený mangem a mučenkou  

Chateau de la Chartreuse  2005 
Preignac, Sauternes - France 

 
 

menu  czk 1,600 (EUR 59.2) na osobu 
výběr vína  czk 1,090 (EUR 39.6) na osobu 

 



 

AS I JSKÉ  MENU 
 
 
PŘEDKRMY  
 czk euro 

tuňákový tartar a sashimi 450 16.4 
s tamago omeletou a omáčkou ponzu 
 

měkký krab smažený v tempuře 480 17.5 
s wasabi a salátem z hub a sojových klíčků 
 

losos uzený na kafírových listech 390 14.2 
s červeným thajským kari a se salátem z máty a bazalky 
 

paneer pakora v    320 11.6 
domácí indický sýr v křupavém těstě s mátovou omáčkou a salátem z manga a ananasu 
 
 
HLAVN Í  CHOD  
 

asijská bouillabaisse z ryb a mořských plodů 680 24.7 
s kokosovým mlékem a citronóvou trávou 
 

singapurské restované nudle s pekingskou kachnou v    490 17.8 
(vegetariánské s tofu) 
 

phad thai v    490 17.8 
rýžové nudle se sojovými klíčky, tamarindovou omáčkou a krevetami  
(vegetariánské s tofu)  
 

kuřecí tikka masala pečená v tandooru 540 19.6 
s rýží biryani  
 

hovězí roštěnec glazírovaný asijskou pepřovou omáčkou  590 21.5 
restovaná zelenina a jasmínová rýže 
 

jehněčí kebab pečený v tandooru 520 18.9 
s čočkovým dalem, dresinkem raita a indickým chlebem naan  



Kořeněný pokrm - prosím zvolte si stupeň ostrosti. 
Zdravý pokrm  ‘Lázně Mandarin Oriental’ vhodný zvláště před lázeňskou procedurou nebo po ní. 

V   Vegetariánský pokrm nebo pokrm vhodný pro vegetariánskou přípravu. 
 

Uvedené ceny jsou v Kč a zahrnují DPH; ceny v Euro jsou pouze orientační. 

 

DEZERTY   
 

kokosové parfait 290 10.5 
s karamelizovaným ananasem 
 

crème brûlée ochucený mangem a mučenkou 290 10.5 
 

perličky z tapioky s kokosovým mlékem 290 10.5 
a sorbetem ze zázvoru a citronové trávy 
 

jahodová polévka 290 10.5 
se zakysanou smetanou a šampaňským sabayonem 
 

tvarohové knedlíčky s mákem 290 10.5 
borůvkami a vanilkovou omáčkou 
 

čokoládový fondant 290 10.5 
s černorybízovým sorbetem a tvarohovým koktejlem  
 

zmrzliny kopeček     90 3.3 
vanilka, jahody, čokoláda, pistácie, kokos 
 

sorbety kopeček     90 3.3 
mučenka, citronová tráva a zázvor, černý rybíz, liči, karotka a vanilka 
 

výběr francouzských a italských sýrů 390 14.2 
s hroznovým vínem 

 
 


