
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

OBĚDOVÉ MENU 
 

By Jiří Štift, Executive Chef 
 
 
 

PŘEDKRMY  
 

confit & pyré z červené řepy  
 bio kozí sýr 

 
grilovaný losos 

římské listy, parmezán & Caesar dresink 
 

malay kofta 
indický sýr v krémovém tomatovém kari 

 
krémová polévka z daňka 
kořenová zelenina & jedlé kaštany 

 
miso polévka 

tofu, mořské řasy & skleněné nudle 
 

 
HLAVNÍ  CHODY  

 

thajské červené kari s mořskými plody  
jasmínová rýže 

 
bio kuře  

velouté z lesních hub & gratinované brambory 
 

hovězí nudličky s asijskou pepřovou omáčkou 
 nudle udon & restovaná zelenina 

 
kanec se šípkovou omáčkou  
mandlové krokety & brokolice 

 
dýňové ravioli s ricottou 
pecorino & šalvějové máslo 

 

 
DEZERTY  

 
grilovaný ananas  

zmrzlina z uzeného kokosu 
 

citrónovo zázvorové crème brûllée 
zmrzlina ze zeleného pepře 

 
kaštanová pěna  

perníková terina & hruška pošírovaná v červeném víně 
 

tvarohové ravioli plněné povidly 
vlašské ořechy, cukr & máslo 

 
jablečný koláč  

créme fraiche s vlašskými ořechy & skořicová omáčka 
 

dvouchodové  menu za  540 Kč 
tř íchodové menu za  740 Kč 

 
 

sk lenka bí lého nebo červeného domácího v ína  k  menu za  145 Kč 
 

nabídka a l l - inc lus ive :  t ř íchodové menu za  980 Kč 
zahrnu je  neomezenou konzumaci  domácího v ína ,  vody ,   

výběr  kávy  nebo ča je  
 

ceny zahrnují DPH. 
 
 
 
 
 
 
 
 

The Rest au rant  a t  Mandar in  Or i ent a l ,  Pr ague  
Healthy ‘Mandarin Oriental Spa’ dish especially suitable before or after a Spa treatment. 

v  Vegetarian dish or suitable for vegetarian preparation. 
 

Prices are in czk and inclusive of all taxes; euro prices approximate only. 



 
 

 
 
 
 


