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Menu Truffe Blanche
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Carpaccio de homard et céleri, pétales de parmesan et tomate confite
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Brouillade d’ceuf aux amandes, sauce au Cantal
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Pavé de turbot cuit a la vapeur et foie gras poélé,
compote de lentilles et coulis de chou vert
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Carré de veau de lait r6ti aux grains de café,
tartine de girolle aux abricots et tagliatelles fraiches aux noisettes
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Praliné aux marrons en fine feuille de chocolat blanc,

glace a la chataigne
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