
 
 
 
 

Dinner 

All prices are in Japanese Yen inclusive of  5% consumption tax and subject to 10% service charge. 
上記は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途10%のサービス料を申し受けます。 

0912-Christmas 
 

 
 
 
 
 

 

ASIAN INSPIRED DINING 

 
K’shiki Oriental Festive Menu 

 
 

Appetizer Selection 
前菜 

Sea Urchin and Carrot Mousse 
雲丹と人参のムース 

 
Cauliflower Espuma with Salmon Caviar 

カリフラワーのエスプーマにイクラを添えて 
 

Chilled Lobster with Chive Lemon Cream  
冷製オマール海老とチャイブレモンクリーム 

 
Baked Scallop and Truffle Dome 

北海道産ホタテ貝のドーム仕立て トリュフの香り 
 

Tuna Tartar with Mint, Black Pepper Sabayon 
ミント風味のマグロのタルタルとブラックペパーサバイヨン 

 
Crab Spring Roll with Grapefruit Marmalade 
蟹のパートブリック包み グレープフルーツマーマレードで 

 
Micro Herb Salad with Champagne Mustard Dressing 

可愛らしいハーブサラダとシャンパンマスタードドレッシング 

 

Warm Appetizer 
温前菜 

Seared Goose Liver with Butter Nut Squash Velouté Soup 
Kumquat Honey Compote 

フォアグラのソテーとバターナッツスクワッシュのスープ 
ピスタチオと金柑のコンポート 

 

Main Course 
メインコース 

Yuba Wrapped Steamed Sea Bream  
Seaweed Butter Sauce, Asari Clams and Kinome Leaf 

瀬戸内産真鯛の湯葉包み  
浅利と海苔の軽いバターソース 木の芽の香り 

or 又は 
Grilled Japanese Beef Sirloin, Yuzu Butter Red Wine Sauce 

Braised Daikon and Crisp Gobo 
国産ビーフサーロインのグリル  

北海道産の大根と柚子胡椒風味の赤ワインソース 

 

Dessert 
デザート 

Grand Marnier Soufflé with Chocolate Shot 
グランマニエ風味のスフレとビターチョコレートショット  

 
Freshly Brewed Coffee, Tea or Herbal Infusion  

コーヒー又は紅茶 

 
10,000 


