72

JARIN ORIEN

L

HARACTELEINTWAY Y N [ Fo e v Ry D

WE DOREZR TR T 4T —DIREN

< R FVZEL B TIEIDE TV FALANRATEAL T T 2 F v — [ ITBXFEL T,
R CRLEINTWDY Y XU -y U RO OBEZ BT B8 7 1) — | 2 B i
WELET, Y HIX. BEEEE~—7 TV ARRPNESFCR I L ERESEI T vy RV
DEREIZIADL 5 OV v RXUEHEBELT, Lo TBEDRGEEZ R ZRNBLMMER NI v D
MEORZRITTVWEET, ZLT, VxRN aEB 350 7% Fy— OB EAV T 4= -0 R/ X
N ZHOBMESATZEAIE TR Rla— 2B BT O~ 7T —Y 22BN LET,

AR 2009411 A 6 A (&) 19:00 BRAA

B 316 TV TF AR AT EA= T T X T % — |
B B— A% 30,000 9 (BHATLP—L =KL

TR VAN PRI TIERECTAVET 0120-806-823

Champagnes Menu
Noix de Saint-Jacques toastées, navets étuvés
Moét & Chandon Moét Impérial a la vanille et condiment au citron et noix
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Escalope de foie gras gratinée au tamarin,

. Chandon Rosé I crial macédoine de fruits d’automne
oét & andon Rosé Impéria et sauce au cassis
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Queue de langoustine délicatement poélée,
risotto parfumé a la réglisse et
coulis de carotte de Kyoto
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2003 Moét & Chandon Grand Vintage
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Trongon de daurade rose cuit a la vapeur et

1995 Moét & Chandon Grand Vintage pané aux amandes, millefeuille de girolle et
Collection épinard a la créme, truffe blanche d’Alba
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2003 Moét & Chandon Grand Vintage Rosé Le chocolat et les fruits rouges en déclinaison épicée
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