SIGNATURE

FRENCH INSPIRED DINING Drinner

MENU MOMENT

Ventre de thon mariné au thym, artichauts barigoules aux olives noires,
anchoiade nigoise et feuille de roquette
R HgEPE R D~ RET =T 4 Fa—I D) T =) =—RRT v aV A —K
Thyme marinated tuna belly with black olive flavored artichoke, delicate anchovy sauce and rocket leaves

Bouillon de cépes a la sarriette, royale de parmesan et émietté de crabe aux pignons
ROAEEL P VAP T —=ADOUTA YNNIy THOT A3 YTy hDFD
Savoury scented cepes broth with parmesan custard and crab meat

Filet de chapon poélé, risotto croustillant au chorizo et créme d’échalote, jus tranché
HYPIDORILEF )Y —DBEEYY vh = xry b7 —)—T
Roasted scorpion fish fillet with crispy risotto and chorizo slices, sweet shallot coulis

Canard de Challans r6ti aux grains d’anis, fenouil confit et pois chiche au poivre, sauce yuzu aneth
X TVEMMROR—AR SNEEIDALTAET NN — A LT AV DY — A
Oven cooked Challans duck breast with olive o0il candied fennel and garbanzo beans, yuzu and dill emulsion

Bavarois cassis vanille, glace aux raisins Kyoho
HYRENR=ZT O 0T BMEDT ART)— LEIRAT
Black currant and vanilla scented bavarois, Kyoho grape ice cream

Café, thé ou infusion
Mignardises
a—b— fKk N—T T —
TTAT—Iv
Freshly brewed coffee, tea or herbal infusion
Petits fours

14,000

Tous les prix sont en Yen Japonais et incluent 5% de taxes mais 10% de service ne sont pas compris.
ERCIE R AH COR R B & A TR G T BIR0%O Y — e B A R LZIT £,

All prices are in Japanese Yen inclusive of 5% consumption tax and subject to 10% service charge.
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SIGNATURE

FRENCH INSPIRED DINING Drinner

MENU SIGNATURE

Blanc-manger d’oursin et composition de chou fleur, pesto au safran
ENOTI T AVTTT—D LAY THITH T T DE ARy
Sea urchin blanc-manger with cauliflower composition and saffron scented pesto

Queues de langoustine délicatement poélées, purée de salsifis fumé, et réduction de crustacé au genievre
TG T ATA—=RDRIL P T 4D 22— HBFHDY— 2
Delicately sautéed langoustine tails with smoked salsify, juniper berry flavored crustacean reduction

Le foie gras et le kaki : poché avec un chutney au gingembre, simplement poélé au cacao
THI 7T el ZFROFI LT

Foie gras and persimmon two ways: poached with ginger scented chutney, simply sautéed with cacao reduction

Trongon de turbot gratiné aux noisettes, fricassée de champignons sauvages a la truffe d’automne
FHON—=BNT YT TF 3 WEOEDOT) KN 27 22T
Hazelnut broiled turbot with wild mushroom fricassee and autumn truffle

Filet de beeuf de Akagi r6ti, tartelette de poireau et rognon au cornichon, sauce mousseline a la moutarde
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Roasted beef fillet from Akagi, leek and kidney tart with pickles, mustard seed mousseline sauce

Petites madeleines tiedes, minestrone de poire et marron a la vanille et fruits secs
INSTE R = UIHRERDIF A — X
Warm madeleine with vanilla flavored pear and chestnut minestrone

Café, thé ou infusion
Mignardises
a—b— HE N—=T T —
TTAT—IV
Freshly brewed coffee, tea or herbal infusion
Petits fours

20,000

Tous les prix sont en Yen Japonais et incluent 5% de taxes mais 10% de service ne sont pas compris.
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All prices are in Japanese Yen inclusive of 5% consumption tax and subject to 10% service charge.
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