SIGNATURE

FRENCH INSPIRED DINING Drinner

MENU MOMENT

Queues de langoustine poélées, jeunes poireaux sautés aux capres et lardons, coulis d’oignon nouveau
TUT AT A= RERT A=V 2 ZDY T — [y =TV R DY =2 RO —)—
Roasted langoustine tails with caper and pancetta sautéed young leek, sweet onion coulis

Noix d’ormeau confite a la sariette, composition de féve, pois gourmand et fleur de brocoli
TUEDAT 4 PYTyDEFY EELEROIEDAL R ar
Savoury flavoured slow cooked abalone with broad beans, green pea and broccoli composition

Filet d’Itoyori délicatement poélé, galette de pois chiche, salami aux grains de fenouil et pesto aux olives noires
WELVIRDRT L OLZE LT (/vFA—F DTk
Delicately pan fried Itoyori filet with chick pea galette and black olive pesto, fennel seeds salami shavings

Supréme de pigeonneau au cacao, navet étuvé a la noix de coco; la cuisse au poivre de Sichuan
TV AEM P Om— AN AR BRI O T rlaat YL TR F oL
Cacao crusted pigeon breast, coconut glazed turnip and cacao sauce; Szechwan peppered confit of the leg

Chausson fourré a la rhubarbe et aux fraises, espuma aux épices douces
IR —=TLEEDYaY FWFYVDARAATAS —<
Rhubarb and strawberry turnover with cinnamon espuma

Café, thé ou infusion
Mignardises
a—b— HE N—=T T —
TT4T =)V
Freshly brewed coffee, tea or herbal infusion
Petits fours

14,000

Tous les prix sont en Yen Japonais et incluent 5% de taxes mais 10% de service ne sont pas compris.
LRLE A AR TORRMAEEIIH R B S ATSEHE T, HIER10%OY — AR B LZT £,
All prices are in Japanese Yen inclusive of 5% consumption tax and subject to 10% service charge.
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MENV SIGNATURE

Asperges blanches d’Hokkaido marinées minutes et copeaux de parmesan,
les pointes roties en vinaigrette truffée
ACHEEPERT AT ZSTHAER/N 27 DY Z5
Minute marinated Hokkaido white asparagus with parmesan and truffle shavings

Ventre de thon mi-cuit, ratatouille printaniere et purée d’oseille
iErE~ 7 mf O FEDOT L by A LA A 2D —)—
Grilled tuna belly with spring vegetable ratatouille and sorrel purée

Le foie gras et la cerise: sauté et acidulé, gratiné a la pistache et aux fruits confits; sauce vin rouge cannelle
TAT T TR =0 F =)~ BIRDPEE T B DEFVDIRT A —
Two ways of foie gras and cherry: broiled and sautéed, sweet and sour purée, reduction red wine cinnamon

Sébaste roti au romarin, artichaut en gibelotte et réduction d’oursin
ANV DRTL B— A2V —DFY T —T4—Fa—7DOTV 7T ay N eENOLT 273y
Rosemarie roasted ocean perch with white wine braised artichoke, sea urchin sauce

Contre-filet de beeuf saisi a ’huile de noisette, ragoiit de morille et ris de veau au Comté
RIGRERBM T —mfr O~—EL Ty BREEE T —a2H D07/ —Lar7F—X
Hazelnut seared beef rib-eye with Comté cheese flavored morel and sweetbread ragout

Fromages affinés
VA IR LI T — A%
Selection of cheeses served from our trolley

Creme glacée, mousse et cristal de violette
AL DAY ary T —h
Icecream, mousse and crystal of violet

Café, thé ou infusion
Mignardises
a—b— HE N—=T T —
TT4T =)V
Freshly brewed coffee, tea or herbal infusion
Petits fours

20,000

Tous les prix sont en Yen Japonais et incluent 5% de taxes mais 10% de service ne sont pas compris.
LRLE A AR TORRMAEEIIH R B S ATSEHE T, HIER10%OY — AR B LZT £,
All prices are in Japanese Yen inclusive of 5% consumption tax and subject to 10% service charge.
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